&Y/ NAB JIABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }KUBOTHU

06 7.8-02
W3BELLTAJ O IAGOPATOPUCKO UCTUTYBAHSE MKCEN SOIEC
(co akpeauTUPaHO MOCTPUPatbe) 17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

WU3sewTaj 6p. 074824/3 X

XemucKa aHanmsa

Mme Ha Bbapatenot : JKM Boposopa H. UnnHaeH
Aspeca Ha 6apatenot: ya. 9 66 Ununaen - OnwTuHcka srpaaa UnunaeH

Jatym Ha 3emarce: 11.04.2024
AdaTtym Ha npuem: 11.04.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Bbapatrbe 3a ucnutysaroe: 074824 X

MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha neH 11.04.2024 rogvHa, oBnacteHoTo auue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLUKM 3eMatbe Ha NPUMEpPOoK Boaa
33 NUerbe 3a TeCTUparbe Ha PU3UYKO-XEMUCKA aHanusa.

Il OnKUcC Ha MecTo Ha 3ematbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuetbe e 3emeHa of Yewma o Toanet so OOY. bpaka
MunagunHosumM, Tekuja - OnwTuHa UanHaeH.

Ill MpumepouuTe ce 3eMeHU COrnacHo NAaH 3a 3emakbe Ha npumepoum: OBb 7.3-02 lMnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLu.

IV CraHpapau v meroaMm 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatctBo 3a 3emarbe Ha
NPUMepOoLM BOAA 33 NUeHbe 0/ NPeYUCTUTEIHM CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHIU CUCTEMM.

V fononHyBara, oTcTanyBaka Win UCKAYyYyBaka 04 MeToA0T U Of NAAHOT 3a 3eMake Ha Npumepouun: /

VI PesynTaru:

KapakTepucTuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuere — O0Y. Bpaka MunaguHoBum, Tekuja
(Mme, TproBcko Ume, cepuja, 4aTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaekbe, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj .
| 4. bpoj Mapamerpn Tecr meron Pesynrar og Heoppe MpaHU4YHK 3aposonysa/
WUCMUTYBaHETO AeHoCT BpPeAHOCTH Mpudarnuso/
o He 3apgosonysa
074800324 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40BoONYyBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H. 4, / HEema 3aaoBONyBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.4, 7 Hema 3a40BONYBa
Temnepatypa P.Y 7.4-11x +10,4°C / 25°C 3a/10B0/1yBa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3af0BONYyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,58 / 6,5-9,5 pH 3af0BONyBa
eMHMLM
MNoTpouwysadyka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 0,54 mg/L / 8 mg/L 3afoBonysa
En. cnpoBoanmsoct MKC EN ISO 27888: 2007 740 uS/cm / 2500 puS/ecm 3af40BONYBa
Amonujak (NHa) MKC 1SO 7150-1:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysea
Mzdarue: 1 Bepsuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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oY/l NAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBADE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BONNECTU KAJ XUBOTHU

MU3BELLUTAJ 04 NNABOPATOPUCKO MCNUTYBALE
(co akpeaUTMPaHO MOCTpUpPatbe)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja

UssewTaj 6p.074824/3

MuKpobuonolwka aHanum3a

Wme Ha 6apartenot: JKM Bogosopa H. UnuHaeH

Appeca Ha 6apatenoT: yn.9 66 UnuHpeH - OnwTUHCKa 3rpaga UanHaeH

Jatym Ha 3emarbe: 11.04.2024
Oatym Ha npuem: 11.04.2024

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarbe: 074824
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

| Boeea: Ha neH 11.04.2024 roguHa, 0BN1acTeHOTO /IMLE HuKona L|BETKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEpPOK BOAa
33 Nuerbe 3a TecTuparbe Ha MUKpobKnoaoLWwKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu Boaata 3a nuerbe e 3emeHa o4 Yewma oA Toanet 8o OO0V. ,bpaka
MunaguHosum”- Tekunja , OnwTuHa UanHAEH.

[Il MpumepouuTe Ce 3eMEHM COrNacHO NJIaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 lMnaH 3a 3ematbe Ha

nNpUMEpPOLM.

IV CraHaapan 1 meToaM 3a 3emarbe Ha npumepouum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha nNpumepour 3a
MWKPOBUONOLLIKA aHanu3a Ha BoAa 3a Nuekrse.

V [lononxyBatba, OTCTanyBakba UM UCK/y4yBakba 04 METOAOT U 07 NIAHOT 33 3emMatbe Ha npumepouu: /

VI PesynTtaTtu:

1.KapaKTepuCTMKM Ha NpumepoKoT: Boaa 3a nuerbe-00Y. ,Bpaka MunaguHosumn”, Tekuja
(MMe, TProBCKO MME, Cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaerbe, KOAUYecTso)

) Mepiia CoobpasHoct
WUa. 6poj Higpanerpi Tor RO Peaynrar og P FpaHuyHK 3agosonysa/
MCMUTYBaETO Hoer **¥ BPEeaHOCTH Mpudarnuso/
He 330,0B0/YyBa
074800324 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
KonudopmHu Baktepuu MHKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100mi / 0 cfu/100ml 3apoBonyBsa
E.coli MHKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml J 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa T
CyndutopeayLypaqkm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
aHaepobu
Bpoere MUKPOOopraHu3amu MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonysa
Ha Kkyatypa 22°C
Epoerbe MUKPOOPraH1M3mMm MHKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonyea
Ha kyntypa 37°C

WNenuTyBaHUOT NPUMEPOK M1 3a0BONYBA KpUTEpUyMmmUTE 3a HapaHuTe napameTpu cornacHo MpaBunHUKOT 3a HesbenHocT U
KBaNUTET Ha BoAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk 6p.183/18 NMpwunor 1 u Mpunor 4).

Hoaiue: |

] Bepauja: 4

[ Bo cuia 0o: 20.06.20222
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i e M3BELLUTAJ O4 NTABEOPATOPUCKO UCIMUTYBAHE DTS o c ﬁ/
MKC EN ISO/IEC J

CO aKpeaguTUPaHO MOCTpUpa
(co'axpeaump PUpai.E) 17025:2018

BpemeHcKuM ycnosu: v coHYeBo O 0Baa4Ho O MPOMEHAWMBO [ BPHEM/IMBO O TemnepaTtypa
Ha4uH Ha cknaguparse: nagunHuK
Temnepatypa Ha NagWMAHWK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4 +2°C

MocTpuvpareTo e U3epleHo o, CTpaHa Ha:

M3pabotun: BujoHa BojHuKa...

Hatym(n) Ha u3BeayBarbe Ha na6opa1’opmcxmeéw“ 11.04.2024 - 14.04.2024
[aTtym Ha uspasarbe Ha ussewTajoT: 15.04.2024

Co * ce 03HaYyBa HEAHPELUTMPAH METoL

**Kora knuHetoT He Gapa W3jaea 3a coobpa3HoCT BO M3BELUTA]OT C& W3BECTYBa MEpHAaTa HeOAPeAeHOCT, BO CUTE APYIv CYYau MepHaTa Heo4peLeHOCT, ce
NPECMETYBa BO PE3YNTaTOT camo no Baparbe Ha KNWeHTOoT.

*** ce 03Ha4yBaaT MeToAM Kou ce pobvenn og cTpaHa Ha nabopaTopwja co Koja @ya N1ab uma crkiy“eHo JErosop 3a copaboTka

Usjasa 3a HenpucTpacHocT

PakosogcTsoTo Ha ANTY dypg J1ab 400-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTM 33 UCNMTYBaHbE Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO M
BO cornacHocT co 6aparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OpAyKKM Ce HOcaT Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKaswu 3a

ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTaHAaPAMU U BP3 OANYKUTE HE MOMAT Aa BAMjaaT OpYrd UHTEPeCcH UM APYrU CTPaHM U HUKO]
Hema npaBo fAa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pPe3yNTaTUTE OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6MNI0 KaKBWM BHaTPELLHM,

HaABOpEeLHW, KOMEpLKjanHU, GUHAHCMUCKIA U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHM]a.

3abenewna bp. 1: PeaynTatute o4 TECTOBMTE C€ OAHECYB3aT CamMO 3a MCNUTYBaHMTe npumepoumn. OBOj NPOTOKON HE cMmee Aa ce penpoayunpa ocseH co
nucmeHa Ao3sona Ha nabopatopujata v BO Lenocr.

3abenewxa bp. 2: Nlabopatopujata He oAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHWM Of NOAHOCUTENOT BO BapareTo 3a MCNUTYBarbe,

3abenewxa Bp. 3: Kora KIWEHTOT M3BPLUWA 3eMatbe Ha NpumepounTe, nabopaTtopurjaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 PENPE3eHTaTMBHOCTA Ha NpUMepouvTe.
3aBenewxa bp. 4: Wasewlrajor o4 NabopaToOPMUCKOTO UCNUTYBaLE Ce U3AaBa BO cornacHoct co NP 7.8 U3sectysatbe 3a pesyntatu.

3aBenewra Bp. 5: Jokonky knwenToT Bapa w3sewTajoT of nNabopaTopuMCKO MCNUTYBatbe Aa COAPMHKW W3jaBa 3a coobpa3noct, nabopaTtopujata nocranysa
COrNacHD NPaBWo 3a ACHECYBare Ha OANyKa 3a wu3jaea 3a coobpaznocT. OBa npaBwno e 8o cornacHocT co Touwka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawdy 3a
[OHecyBake 04NyKa M u3jasa 3a coobpazHocT u rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oANYKa 32 4HOCTaBHO NpybaKkarbe Kora:

- M3MEpPEHATa BPEeAHOCT € NOA rPaHMLaTa Ha npudakare AL=TL - L3agosonyea”’ unu

- W3MepeHaTa BpeAHOCT € Hag rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL- , He 3apoBonyBa

COTNACHD BAMEYKWOT NPaBUAHMK HA HAUWOHANHOTO 3aKOHOA3BCTBO.

3aBenewka bp. 6: CHTe akpeaUTHPaHW METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha seb cTpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk,

Ioanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 ]
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